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Live Catering – профессиональная 
команда с многолетним опытом. 
Мы предлагаем вам выверенное 
меню или разрабатываем блюда 
специально для вас. Наш шеф-кон-
дитер реализует самые смелые 
задумки десертов и торта, а с бан-
кетным менеджером вы будете 
спокойны, что ваше мероприятие 
под чутким контролем. 

Чтобы вдохновиться, ознакомьтесь 
с нашей коллекцией кондитерских 
изделий. 

Команда Live Catering
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Лимонные язычкиМедовик с малиной Морковное мини-пирожное

Медовик
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Маракуйя айсберг

Фисташковая нуга

Крем-брюлеПариж-Брест
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Мини-эклеры с заварным кремом в ассортименте: 
ванильные, кофейные, шоколадные

Мини-сфера Исфахан 
c малиной, личи и розой

Мини-сфера с малиной 
и шоколадом
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Пипетка маракуйя-трюфельШоколадная нуга с малиной

Пирожное Картошка

Апельсиновые цукаты в шоколаде
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Финансье  шоколадноеФинансье с ежевикой

Финансье с шоколадом 
и грецким орехом

Рулет из вишни с кремом 
франжепан
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Шоколадный фейлантин 
с апельсиновым мармеладом

Клубника в белом шоколаде

Мини-макарун 
с малиной

Венская корзинка с малиной 
и кремом Патисьер
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Фиалковое баваруа 

с черничным мармеладом

Пан д’эпис (pain d’epices) 
с малиной

Мармиле 
из дикой груши

Амандин 
с черникой
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Кофейное баваруа

 Кейк-попс в ассортименте: 
кокосовый, с грецким орехом, 

черная смородина

Мини-операБрауни



Корнет в ассортименте: орехово-шоколадный с красной смородиной с черникой

Канапе чизкейк 
Пина Колада

Пипетка с мохито 
и малиной
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Мини 
ромовая баба
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Канапе Муле с вишней 
и ганашом

Макаронс 
в ассортименте

Брауни с муссом 
из мандарина и тархуна

Кнели из клубники 
и грейпфрута
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Карамельно-ореховое пралине с сычуаньским перцем

Клавиша черного шоколада

Баунти
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Панна-котта клубничная со штрейзелем Панна-котта манго-маракуйя

Запеченные яблоки с кашта-
новым кремом и штрейзелем

Морковно-апельсиновый 
крем



Шоколадный мусс  
с апельсиновым мармеладом

Панна-котта карамельная

Панна-котта 
манго-маракуйя

Манго мусс с малиновой  
прослойкой под соусом оранж
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Тирамису

Панна-котта кокосовая  
с шоколадной икрой

Панна-котта вишневая
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Панна-котта 
базилик с клубникой

Панна-котта 
ягодная

Панна-котта 
клубничная

Тропический коктейль 
из киви и клубники
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Ванильный ганаш 

в белом карамелизи-
рованном шоколаде

Соленая карамель
 с хрустящими 

шариками

Ганаш на белом 
шоколаде со вкусом 
коктейля «Мохито»

Ганаш на белом  
шоколаде с лаймом 

и базиликом

Пряное манго 
в темном 
шоколаде

Ганаш на белом  
шоколаде с манго 

и маракуйей

Фисташковый ганаш 
с хрустящим 

пралине

Кешью джандуйя 
с коньяком и 

апельсиновой цедрой
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Черный шоколад 
с добавлением 

коньяка

Ганаш на темном 
шоколаде с бобами 

тонка

Кофейный ганаш
 с добавлением аниса 

и белого шоколада

Темный 
шоколад

с малиной

Белый кокосовый 
ганаш в темном 

шоколаде

Ганаш на белом шоколаде 
с цитросовым трио - грейпфрут, 

апельсин, лайм

Абрикосовый ганаш 
в молочно-карамель-

ном шоколаде
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Шоколадный  
трюфель 

с коньяком 

Трюфель 
из марципана 

с апельсиновым 
мармеладом

Трюфель 
с миндально-

ореховым пралине

Трюфель 
из марципана 

с кокосом

Трюфель из марципа-
на с лаймом 

в миндальной 
обсыпке

Трюфель 
из кофейного 

марципана в обсыпке 
из фундука

Трюфель из молоч-
ного шоколада с пра-

лине из фундука, с 
добавлением коньяка

Трюфель 
из марципана 

с фисташковым 
пралине
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Цитрусовые 
в имбирном соусе

Фруктовые чипсы

Фруктово-ягодное ассорти 
с мятным сиропом
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Круассаны в ассортименте: 
миндальный, с сыром и ветчиной, с сыром сулугуни, 

с лососем, с домашним сыром и шпинатом, 
с куриным филе, с бужениной из индейки, 

с лососем с/с, с ростбифом

Капкейки в ассортименте: 
апельсиновый, малиновый, 
черничный, шоколадный

Маффины в ассортименте: 
малиновый, персиковый, 
черничный, шоколадный

Мини-пирожки в ассортименте: 
с клюквой, с лимоном, с яблоком, 

с яблоком и брусникой,
с капустой, с картофелем, 

с рисом, с картофелем и грибами, 
с луком и яйцом, с печенью, 

с грибами, с мясом, с курицей
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Медовик Чизкейк Манго

Смородиновое 
парфе

Ванильное парфе 
с ягодами

Шоколадный мусс 
с крем-брюле и амареной
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Пина колада Сникерс с мороженым

Шоколадный 
слиток

Блинчики с Crème Légère с клюквой 
и ванильным мороженым
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Персик Мельба, Черный лес, 
Клубника со штрейзелем и базиликовым мороженым

Бельгийские вафли Шоколадный сюрприз Вашран с грушей
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Сфера

Яйцо Фаберже Мохито
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vk.com/liveevent_ru

Live Candy

+7 (921) 918-36-58
info@live-event.ru
www.live-event.ru


